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LA SIMPLICITE
POUR DEBUTER DANS
TOUTES LES CUISINES

. PRIMARY poéle 26 cm
'ﬂtmarly Poéle 26 cm

E3090504

Cuisiner en toute simplicité

Découvrez Tefal Primary pour cuisiner a la maison en toute simplicité ! Des possibilités de cuisson infinies sont a
votre portée grace a sa conception en acier inoxydable 18/10, avec une qualité sur laquelle vous pouvez compter
jour apres jour. Cette poéle a été congue pour tout cuisiner, de 'omelette moelleuse au steak haché juteux, offrant

le résultat idéal en toute occasion. Commencez a cuisiner en un rien de temps, grace a des caractéristiques bien
pensées pour une totale tranquillité d'esprit.



BENEFICES DU PRODUIT

/ 7 \ Inox de premiére qualité, garanti 10 ans

Maitrisez I'art de cuisiner en toute sérénité grace a une garantie de 10 ans couvrant le meilleur
de 'acier inoxydable et une fabrication experte, pour un maximum de robustesse, de durabilité

et de plaisir de cuisiner sans risque de déterioration dans le temps.
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Revétement antiadhésif TITANIUM
Le revétement antiadhésif de haute qualité TITANIUM est durable et résistant grace a sa
structure ultra renforcée et a un revétement de protection renforcé de Titane.

Notre engagement : cuisiner sainement en toute confiance

Notre objectif est de fabriquer des produits performants qui durent des années pour vous
garantir une cuisson saine et sdre.

Nos revétements sont testés sirs (sans PFOA, sans plomb, sans cadmium)*.

*Contréles plus stricts que ceux exigés par la réglementation en vigueur sur le contact alimentaire. Sans
plomb ni cadmium signifie sans addition intentionnelle de plomb et cadmium dans les revétements. Pas
de migration a une concentration de 0,005 mg/kg.

THERMO-SIGNAL™: maitrise parfaite de la température
La technologie Thermo-Signal™ indique la température idéale de démarrage de cuisson pour
garantir une texture, une couleur et un godt parfaits pour de délicieux repas chaque jour.

Technologie de fond induction
Profitez d'une diffusion parfaite de la chaleur et d'une cuisson homogéne jour aprés jour, grace
a la base épaisse et résistante qui empéche toute déformation dans le temps.

Poignée ergonomique
La poignée ergonomique assure une prise en main confortable lors de la cuisson. Elle reste
froide méme pendant la cuisson.

Compatible tous feux dont induction
Compatible avec plaques de cuisson a gaz, électrique, vitrocéramique et induction.




Tefal®, N°1 mondial des articles culinaires*

Tefal® s'efforce de garantir des résultats de cuisson parfaits chaque fois que vous entrez dans
votre cuisine - une raison de plus de choisir Tefal®

*Source : Euromonitor International Limited, édition Home and Garden 2019, valeur de la marque en
magasin (RSP), données 2018
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Eco-conseil : une cuisson économe en énergie

La technologie Thermo-Signal™ indique la température exacte de démarrage de cuisson et évite
tout gaspillage d'énergie en garantissant que votre plaque de cuisson ne chauffe pas trop
longtemps.

Eco-conseil : une cuisson plus rapide
En coupant vos aliments en petits morceaux, vous obtiendrez des résultats de cuisson plus
rapides, vous économiserez du temps et de I'énergie.

Eco-conseil : une cuisson éco-responsable

La gamme TEFAL vous permet de cuisiner sans ajout de beurre. C'est bon pour votre santé et
pour I'environnement. La réduction de la consommation de protéines animales, y compris les
produits laitiers comme le beurre, est essentielle pour diminuer notre impact sur
I'environnement.

PHOTOS DU PRODUIT
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CARACTERISTIQUES DU PRODUIT

»~ Famille de produits
Diametre

v

Matériau

v

v

Compatibilité four
Compatible lave-vaisselle
Revétement intérieur/finition
Nom de revétement intérieur
Indicateur de température
Revétement externe

Type de poignée

VY Y Y Y Y YN

Garantie

Pays d'origine

v

Utilisation sur tables de cuisson

POELE A FRIRE
26 cm
ACIER INOXYDABLE

INDUCTION - GAZ - ELECTRIQUE - VITROCERAMIQUE -
HALOGENE

Oul, JUSQU'A175°C

Oui

REVETEMENT ANTI-ADHESIF

TITANIUM

Oui

ACIER INOXYDABLE POLI EFFET MIROIR
FIXE

10 ans

Chine

INFORMATIONS LOGISTIQUES CMMF : 2100118819

Code EAN

EAN ST : 3168430316553
EAN UC :

Dimensions (L x | x H)
Poids

Colisage

Produit nu

0.89 (kg)

Pieces / couche palette Couches / palette Piéces / palette Pieces / container
C20:3384
20 4 80 C40:6948
HQ4:8136
Produit emballé Carton Palette
463 x 278 x 80 475 x 315 x 225 1200 x 800 x 225
1,085 (KG) 4,34 (KG) 86,8 (KG)
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