
A C C E S S O I R E S

Recommandé par

Le disque relais induction s’utilise sur la surface de cuisson des 

tables à induction. De composition ferrique, ce disque assure le relais 

du champ magnétique entre la table de cuisson et le fond d’un 

récipient non ferrique. 

Économique : il permet de cuisiner sur une table induction tout en 

conservant  son ancienne batterie de casserole traditionnelle (inox, 

aluminium, inox, verre, cuivre, céramique, acier)

Pratique : poignée amovible pour un plus grand confort  d’utilisation 

et facilité de rangement

Universel : diamètre 22 cm, pour une utilisation de votre batterie

de cuisine de 18 à 28 cm. 

CONSEILS D’UTILISATION :

1. Déposer délicatement le disque relais sur la table à induction. 

2. Poser le récipient sur le disque relais. 

3. Allumer la table à induction (ne pas préchauffer). 

4. Après cuisson, ne pas laisser le disque relais sur la table à

induction. 

RECOMMANDATION WPRO :

Il est recommandé d’ôter la poignée pendant la cuisson, et de 

toujours utiliser la poignée pour déplacer le disque relais.
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CODES

Bénéfices consommateur

 Pour tout type de batterie de cuisine

 Poignée amovible 

 Universel : diamètre 22 cm

L x P x H

(cm)

Poids

(kg)
QTE

Produit 22,8 x 4 x 25,9 0.900 1

Sous

colisage
47 x 23 x 28,5 9 10

Palette 80 x 120 x 105 216 240

Poignée amovible

Pour tout type de batterie de cuisine

PLAQUES DE CUISSON

Pour batterie de cuisine de 18 à 28 cm


